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lL.a nostra Storia

Il 21 giugno del 1981, i fratelli Arino, Alberto 19 anni e Mario
16 anni, hanno dato vita ad un progetto che di li a poco
avrebbe rivoluzionato la storia della pizza a Napoli. La
Caraffa & stata, per tante generazioni di giovani e meno
giovani, il punto diriferimento per chiricercava la tradizione
e la qualita della «regina napoletana» associata ad un
locale di nuova generazione, moderno ed accogliente.

Gli anni ‘80 e ‘90 hanno sugellato un successo riconosciuto
in Campania e all'estero, Alberto ha girato, come dice lui
«cu’ l'acqua e farin», i 5 continenti, portando ovunque
la passione, la tradizione ed il gusto della vera pizza
Napoletana.

Oggi inizia una nuova sfida fatta di cura maniacale dei
particolari, scelta accurata delle materie prime ed un piu
attento controllo dei metodi di produzione.

Le nuove tendenze, le produzioni a chilometro zero e le
collaborazioni con aziende locali, garantiscono di migliorare
l'offerta per un pubblico sempre piu attento ed esigente.

La Caraffa utilizza solo prodotti DOP, DOC, IGP, DOCG e IGT
per garantire sempre l'eccellenza delle proprie produzioni
e di tutte le offerte enogastronomiche.

1
.

{




Gili allergeni

Caro ospite,
in questa attivita si lavorano tutti gli allergeni presenti nella tabella
sottostante, nonostante si presti la massima attenzione si evidenzia
il fatto che & possibile una contaminazione incrociata degli alimenti,
pertanto ti chiediamo di comunicarci tempestivamente se hai allergie
e/o intolleranze (Applicazione regolamento 1169/2011).

Chiedi pure informazioni sulle nostre pietanze al personale di sala.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
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Cereali contenenti glutine
(grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, e loro ceppi
ibridati) e prodotti derivati.

Pesce e prodotti a base di
pesce (con alcune eccezioni
tecnologiche, es. gelatina di
pesce come chiarificante).

Latte e prodotti a base di
latte (incluso lattosio).

Semi di sesamo e prodotti a
base di semi di sesamo.

Molluschi e prodotti a base
di molluschi.

* Questi prodotti potrebbero essere surgelati
** Alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti a norma di legge

Crostacei e prodotti a
base di crostacei.

Arachidi e prodotti a base
di arachidi.

Sedano e prodotti a
base di sedano.

Anidride solforosa e solfiti
in concentrazioni superiori
a10 mg/kg 010 mg/|
espressi come SO,.

Uova e prodotti a
base di uova.

©

Soia e prodotti a
base di soia.

e

Senape e prodotti
a base di senape.

6)@)

1
Lupini e prodotti a
base di lupini.
Coperto € 2,00
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la nostra
/uppetta di Mare oeoe

Il nostro must partenopeo: un tripudio di cozze, polipo verace, calamari,
gamberoni e gamberi che si fondono in un brodo saporito di pomodoro,
peperoncino, olio piccante, crostini di pane, aglio e prezzemolo fresco.
Un piatto che racchiude il vero sapore del Golfo, servito caldo per
regalare I'emozione di un boccone di mare in ogni cucchiaiata. Qui
da noi trovi non solo un piatto ma quel calore che solo Napoli sa dare,
fatto di accoglienza e passione.

£ 22,00
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gli Antipasti

@ Bruschette (2pz.)
(con pomodorini, olio EVO e basilico)
o®® Parmigiana di Melanzane
@ Prosciutto crudo di Parma e Mozzarella di Bufala D.O.P.
® Alici Marinate
Impepata di cozze
® Salmone marinato
Polpo all'insalata
Souté di vongole
®®® Insalata di mare
(Seppie, calamari, cozze, polipo, gamberetti, olio e limone)

€ 3,50

€ 8,00
€13,00
€700
€ 8,00
€10,00
€16,00
€16,00
€16,00
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o®® Crocche di Patate €250

®®® Arancino € 2,50

o®® Frittatina classica €250

o®® Mozzarella alla Milanese € 4,00

® Zeppoline alle alghe € 4,00

Patatine fritte* € 5,00

® Scugnizzielli classici € 6,00
(Listelli di pasta di pizza fritti con pomodoro ed insalata)

®® Scugnizzielli di mamma €700

(Ragu napoletano, basilico, parmigiano e provola)
©®@® Frittura all'ltaliana per due persone €900

(crocché, arancini, mozzarella milanese, zeppoline, patatine)

le Insalatone

® Fresca (insalata, pomodorini, cipolle, mais e tonno) €900
® Caprese (pomodori allinsalata, mozzarella di bufala e olive) €12,00
o®@ Caesar (insalata, pomodorini, pollo, crostini, scaglie e salsa allo yogurt) € 11,00
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i Primi

Primo del giorno

®® Pennette allo Scarpariello € 900
o®@ Tagliatelle alla Caraffa €12,00
©® Pasta e patate con provola €900

@ Ziti alla genovese €10,00

o® Spaghetti alle vongole veraci € 16,00
o@®® Scialatielli allo scoglio € 18,00
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i Secondi di terra

Salsicce alla brace
©®® Polpette al ragu
o® Cotoletta di maiale alla milanese con patatine fritte
® Hamburger di Chianina con patatine fritte
Filetto di manzo ai ferri
@ Tagliata di filetto di manzo, rucola, scaglie e pomodorini

i Secondi di mare

@@® Frittura di gamberi e calamari
®®® Filetto di baccald mandorlato
Calamari alla griglia
® Gamberoni alla griglia
® Pesce spada alla griglia
® Pesce fresco del giorno
@@® Grigliata mista (calamari, gamberoni e pesce spada)

i Contorni

Peperoni in padella
Friarielli

Funghi trifolati

Verdure grigliate
Melanzane a funghetto
Insalata verde

Insalata mista
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€900
€10,00
€10,00
€ 14,00

€ 700 retto
€ 24,00

€16,00

€18,00

€ 4,50 retto
€ 4,50 et
€ 4,50 et
€ 4,50 et
€ 4,50 letto

€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€ 4,00
€5,50
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le nostre Pizze

® Marinara € 6,00

(pomodoro, aglio e origano)

®@ Margherita € 6,50
(pomodoro e fior di latte)

®@ Margherita al filetto €750
(pomodorini e fior di latte)

®® Margherita DOP € 8,50
(pomodoro e mozzarella di bufala D.O.P)

®® Diavola € 8,00
(pomodoro, fior di latte, ‘'nduja di Spilinga e salame)

©® Wourstel e patatine € 8,50
(bianca, fior di latte, wurstel e patatine)

®@ Chef €900
(panna, fior di latte, prosciutto cotto e funghi)

®® Reginetta €900
(filetto, pomodorini e provola a fette, olio EVO, parmigiano e basilico)

@@ Camilla €900
(panna, fior di latte, prosciutto cotto e mais)

®® Parmigiana €900
(pomodoro, fior di latte e parmigiana di melanzane)

®® Capricciosa €900
(pomodoro, fior di latte, prosciutto, salame, funghi e carciofini)

®@ Salsicce e friarielli € 950
(bianca, fior di latte, salsicce e friarielli)

®@ Doc del Vesuvio €950
(pomodorini e mozzarella di bufala D.O.P)

®® Napul'é €10,00
(pomodori, fior di latte, melanzane, funghi, zucchine, peperoni e friarielli)

®® Porkys €10,00
(panna, provola, pancetta e patate al forno)

o@ Alby €10,00
(provola, fiori di zucca, prosciutto cotto e ciuffetti di ricottina all’'uscital)

©® Sofia € 11,00

(Margherita con cornicione ripieno di ricotta, mozzarella di Bufala D.O.P.
e salame Napoli)

Tutte le nostre pizze, tranne la Marinara, sono condite con olio, formaggio e basilico.
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o® Terra Mia €10,00
(pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala D.O.P,
basilico e provolone del monaco)

@@ Crocco Pizza €10,00

(panna, provola, prosciutto cotto e crocché)
®@® EdO €10,00

(crema di noci, provola, salsiccia, noci e provolone del monaco)

o® Cacio e Pepe €10,00
(crema di pecorino romano D.O.P, grana padano, provola e pepe)

@ Geppetto al Filetto €1,00
(pomodorini, fior di latte, rucola, prosciutto crudo e scaglie)

©® Caprese € 11,00
(pomodori all'insalata, mozzarella di bufala D.O.P. e origano)

®® Porcina €10,00
(bianca con provola e funghi porcini)

®® Carolina €13,00

(metd ripieno con ricotta, fior di latte, salame Napoli, prosciutto cotto
e funghi e metd pomodorini e mozzarella di bufala D.O.P)

®@ Mammad €12,00
(cornicione ripieno di ricotta, ragu, polpettine e bocconcini
di mozzarella di bufala D.O.P)

o Stracciatella €12,00
(mix di pomodorini rossi e gialli, mozzarella di bufala D.O.P,
prosciutto crudo e stracciata di bufala D.O.P.)

»® Cannolo Napoletano € 16,00
(fior di latte, ricotta, metd parmigiana, meta salsicce e friarielli)

»@ Pizzorante €1700
(ripieno di pomodoro, fior di latte, salame, parmigiana dii Mini €10,00
melanzane, bucatini, olio EVO, formaggio e basilico)

Vesuvio €16,00
(ripieno di ricotta, fior di latte, funghi, salame Napoli, pepe, ini €10.00
prosciutto cotto e sopra margherita) it !

Caraffa €16,00
(ripieno di ricotta, fior di latte, prosciutto cotto, Mini €10,00

parmigiana di melanzane e sopra margherita al prosciutto cotto)

Tutte le nostre pizze, tranne la Marinara, sono condite con olio, formaggio e basilico.
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@@ Ripieno Classico
(ricotta, fior di latte, salame Napoli, pomodoro, formaggio e pepe)
®@ Ripieno provola e scarole

®@ Ripieno fritto
(ricotta, fior di latte, salame Napoli, pepe e grana padano)

@@ Ripieno fritto napoletano
(ricotta, provola, cicoli napoletani, grana padano e pepe)

®@ Triangolo
(ripieno di ricotta, fior di latte e salsiccia con sopra panna,
fior di latte, prosciutto, funghi e formaggio)

i Saltimbocca

@@ Il Monello
(Wurstel patatine e mozzarella)
@@ Core ‘e Napule
(Salsiccia friarielli e provola)
©®@ A' Dummeneca
(Parmigiana di melanzane e provola)
L' Imprevedibile
(Saltimbocca del mese)

€8,50

€38,50
€8,50

€900
€10,00

€38,50
€950

€900




Birre alla spina ¢ Bibite

® Warsteiner alla spina

0,20 litri € 3,00
0,40 litri € 5,50
1 litro €12,00

® Kénig Ludwig Weissbier 0,50 litri
@ Birra Analcolica

Acqua Minerale Naturale
Acqua Minerale Gasata
Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

@ Leffe rossa alla spina
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Amaro della casa
Lucano
Montenegro

Del Capo
Unicum
Jagermeister
Reset

Jefferson
Limoncello
Meloncello
Liquirizia
Grappa Bianca
Grappa Barrique
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Amari, Girappe e Liquori

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 4,00
€ 6,00
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Se U ¢ piaciuto qui,
portaci a casa anche in Delivery

M jusTEAT

== 081.640330
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La
araffo

Ristorante Pizzeria
dei Elli Arino

Via Piave, 43 Napoli - Tel.: 081.640330
www.lacaraffa.it




